AVARIZZA

Malbec - Cabernet Sauvignon

Variedad 67% Malbec, 33% Cabernet Sauvignon
Cosecha Mediados de Abril
Origen Chacayes, Tunuyan, Mendoza
Villa Seca, Maipu, Mendoza
Altitud 1200 mts. s.n.m / 900 mts. s.n.m
Conduccién Espaldero / Parral
Irrigacién Riego por goteo
Endlogo Fabricio Hernandez

ELABORACION

Maceracion  Pre-fermentativa y Post-fermentativa con
control de temperatura, en medio aséptico.

Fermentacion Fermenta en tanques de acero inoxidable.

Crianza 16 meses en roble Francés

Potencial 10 afios

NOTAS DE CATA

Color rojo rubi con reflejos violaceos de muy buena intensidad,
lagrimas gruesas Yy lentas. Se presenta limpido y brillante. En
nariz tiene ataque complejo, aromatico y frutal. Aparecen notas
a frutas negras, animal, hongos, con tintes ahumados. En boca,
presenta entrada dulce y se distingue el Malbec. En el medio de
boca se detiene y termina Cabernet Sauvignon. Aparecen notas
terrosas, picantosas y ahumadas. De taninos redondos.
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