PEREZA

VINO TINTE GENERICO

Variedad Criolla, Malbec, Ancellota
Cosecha Mediados de Marzo
Origen La Libertad, Mendoza
Altitud 650 mts. s.n.m
Conducciéon Parral

Irrigacion Riego por manto
Endlogo Fabricio Hernandez

ELABORACION

Maceracion  Termovinificacién
Fermentacion fermento en piletas de cemento revestidas
con epoxi

COCKTAILS

EL HARAGAN
45 ml de vino tinto
30ml de jugo de lima
30ml de almibar de tomillo
VINO TINTE CENERICO, S Completamos con soda

’ Garnish una ramita fresca de tomillo y una rodajita de limon.

TINTO JULEP
3 Ramas de menta fresca
15 ml de mermelada de ciruela
15 ml de almibar simple

- / 30 ml de jugo de limon
PH!{.EZ.” 60 ml de vino tinto

-’ Mucho hielo

Garnish capullito de menta y twist de limon.
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